Mischen is possible

Sirupraum in Theorie und Praxis

Das Loésen von Kristallzucker, das Ausmischen des Fertiggetrdnks oder Getrénkesirups und das genaue Dosieren flUssiger
Komponenten sind Hauptthemen dieses Seminars. DarUber hinaus erhdlt der Teilnehmer wichtige Informationen for
die alltdgliche Praxis im Sirupraum hinsichtlich gezielter Fehlervermeidung, Einhaltung von Hygienevorschriften und
KostenreduktionsmaBnahmen durch sparsamen Umgang mit Roh-, Hilfs- und Befriebsstoffen.

Termin: 26. bis 27. Oktober 2020
Seminarleitung: Maximilian Roithmeier

Ausbildung zum Brauer und Mdlzer, Weiterbildung zum Braumeister und Produktionsleiter bei der Doemens
Akademie. Seit 2000 ist der auf Maschinen- und Anlagentechnik spezialisierte Roithmeier bei Doemens tatig.

Zielgruppe: Bediener im Bereich Sirupraum, MaschinenfUhrer, QM-Beauftragte, Instandhalter,

Mitarbeiter in der Qualitétssicherung

Montag, 26. Oktober 2020

m Rohstoff-Vielfalt im Sirupraum: kristalliner Zucker, FIUssigzucker-
produkte, Starkeverzuckerungsprodukte, SUBstoffe, etc.

m Kristallzucker-Annahme als Sackware, Big-Bag,
Container oder Silofahrzeug

m Fdérderung von Kristallzucker im Betrieb

m Lagerung des Kristallzuckers im Silo, Grundlagen des
Explosionsschutzes, Zoneneinteilung und Geratekategorien
gemdaB der ATEX-Explosionsschutzrichtlinie

m Technische Mdglichkeiten zur Herstellung des FlIUssig-
zuckers, Behandlung des FlUssigzuckers

m Lagerung des Flussigzuckers und Invertzuckersirups vor
der weiteren Verarbeitung

m Besichtigung der kontinuierlich-arbeitenden Zuckerldse-
anlage mit Brix-Messung im Doemens-Technikum

m  Wasseraufbereitung fUr die Getrankeherstellung:
Grundlagen der Wasserentgasung und des Karbonisierens,
notwendige Anlagentechnik zur Wasseraufbereitung

m Moderne Messgerdte im Sirupraum
(IDM, MDM, Ultraschallmessung, Laserrefraktometer)

m Prakfische Verkostung: Sensorische Auswirkungen von

Fehlern bei der Getr&nkeausmischung

AnschlieBend gemeinsamer Seminarabend auf
Einladung der Doemens Academy GmbH

Dienstag, 27. Oktober 2020

Schlauchverbindungen im Sirupraum —
Notwendigkeiten und Risiken

CIP-Anlagen: ,,Cleaning in Place" oder
»Central Infection Plant"2

MaBnahmen zur Produkt-, Betriebs- und Personalhygiene

Mikrobiologie im Sirupraum
Grundlagen der Mikrobiologie
Kontaminationsquellen
Mikrobiologie der Grundstoffe und des Zuckersirups
Schadlinge, Biofilme

Ausmischtechnik
Grundlagen der Ausmischung
Batch- und kontinuierliche Anlagen zur Ausmischung
von Fertiggetrénken

Hygienisches Anlagendesign im Hinblick
auf die Reinigungsfahigkeit

Produktbehandlung und Haltbarmachung von Getrédnken
Méglichkeiten des Einsatzes von Konservierungsstoffen
Kaltentkeimungsmittel
Verfahren zur thermischen Behandlung

Abschlussdiskussion und Ausgabe der Zertifikate




Ann'Ie[du ngen.

Per Post- y
Veranstaltungsort Oder o1
Doemens Academy GmbH / StefanusstraBe 8 / D-82166 Grafelfing Online;
Oder
Seminargebihr Per E-Mqj
€ 620,- (zuzUglich gesetzlicher Mehrwertsteuer) einschlieBlich Unterlagen, oder p,
Mittagessen, Pausenverpflegung sowie gemeinsamer Seminarabend. ©r Fax:

Anmeldung
Doemens Academy GmbH / StefanusstraBe 8 / D-82166 Grafelfing
Telefon: 089 - 8 58 05-0 / Telefax: 089 - 8 58 05-26 / E-Mail: seminar@doemens.org / Web: www.doemens.org/seminare

Es gelten die allgemeinen Geschdaftsbedingungen (AGB) der Doemens Academy GmbH. Diese finden Sie auf unserer Website unter
www.doemens.org/agb.html. Mit der Unterzeichnung dieser Anmeldung akzeptieren Sie unsere allgemeinen Geschdaftsbedingungen.

Falls Sie Verbraucher sind, steht Innen ein gesetzliiches Widerrufsrecht zu, soweit der Vertragsschluss per Brief, Telefax, E-Mail oder Uber das Onlineformular
erfolgte. In diesen Fdllen beachten Sie bitte die Widerrufsbelehrung auf unserer Website unter www.doemens.org/agb.html.

Verbraucher im Sinne des Gesetzes ist jede natUrliche Person, die ein Rechtsgeschaft zu Zwecken abschliet, die Uberwiegend weder ihrer gewerblichen
noch ihrer selbstdndigen beruflichen Tatigkeit zugerechnet werden kénnen.

Hiermit stimme ich zu, dass die Doemens Academy GmibH mit der Ausfihrung des Vertrags vor Ablauf der Widerrufsfrist beginnen darf. Ferner ist mir bewusst,
dass ich durch diese Zustimmung mit Beginn der AusfUhrung des Vertrags durch die Doemens Academy GmbH mein Widerrufsrecht verliere.

Sirupraum in Theorie und Praxis (Bitte gut leserlich ausfillen und an Doemens zurUcksenden)

Teilnehmer / Vor- und Nachname

StraBe PLZ / Ort
Telefon Fax
E-Mail

|:| Bitte senden Sie mir eine Hotelliste zu (Reservierung kann nicht durch Doemens erfolgen).
[ ] Ichwinsche vegetarisches Essen [ ] Ichwinsche veganes Essen

[] Bitte senden Sie mir zukUnftig den Doemens Newsletter mit aktuellen Informationen zu.

Datum / Unterschrift Firmenstempel

Anmeldebestdtigung (wird von Doemens erstellt und an Sie zurickgeschickt)

Hiermit best&tigen wir den Eingang lhrer Anmeldung. Die Rechnung erhalten Sie mit separater Post.
Wir freuen uns auf Ihre Teilnahme.

Gréfelfing Doemens Academy GmbH, Unterschrift




